freienhof

RESTAURANT

Willkommen im Restaurant Freienhof, wo Genuss Tradition ist.

Entdecken Sie die dlteste Gaststatte Thuns, wo Tradition auf moderne Kulinarik
trifft. Kichenchef Rainer Sigg und sein Team vereinen frische,
regionale und internationale Produkte mit innovativen Akzenten.

Geniessen Sie eine vielfaltige Auswahl an Fleisch, Fisch und vegetarischen Gerich-
ten, begleitet von Rainer Siggs persoénlichen Empfehlungen.

Unsere Leidenschaft flir nachhaltige und artgerechte Zutaten spiegelt sich in jeder
Mahlzeit wider. Dazu servieren wir ausgewahlte Weine aus der Schweiz,
Frankreich, Italien, Spanien und Portugal.

In unserer einladenden Atmosphare streben wir danach, Ihnen ein unvergessliches
kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Rainer Sigg Emilia Kolnikova
Kichenchef Chef de Service



MENU

Entenleber Terrine ,, Triffel Style,,
Kirschengelee, Madeiragelee, Périgord Triffel, Prinzessbohnen,
Pinienkern-Brioche

Spargelcremesuppe
Garnelen, Erbsen
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Zanderriickenfilet mit Honig-Koriander-Szechuanpfeffer-

Glasur
Weisser Spargel, Morcheln, Krauter Fregola Sarda mit Kerbelknollenpiiree

Rindsfilet ,,Rossini,,
Entenleber, Périgord Triffelsauce, Blattspinat, Kartoffel-Pavé
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Rhabarber-Pistazien Zylinder
Rhabarber Kompott, Rhabarber Sorbet, Milch-Buttercrumble,
Pistazien Chantilly

3-Gang-Menl (ohne Spargelcremesuppe und Zanderrickenfilet) 78.-
4-Gang-Men (ohne Spargelcremesuppe) 88.-
5-Gang-Menl 99.-

Mit Weinbegleitung:

Weisswein:

Pouilly Fumé Vieilles Vignes, Hubert Brochard - Loire 10 cl 9.50
Rotwein:

Savigny-les Beaune AC, Domaine Louis Latour, 2018 10 cl 11.50

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



SPARGEL SAISON

Weisser Spargel mit Salzkartoffeln
wahlweise mit hausgemachter Sauce Hollandaise
oder mit brauner Butter

Kleine Portion 250 ¢g 26.-
Grosse Portion 350 g 36.-
Empfehlung zum Spargel zusatzlich
mit gekochtem Hinterschinken 12.-
mit Schweizer Niesenmockli 14.-
mit Bunder Rohschinken 16.-
mit schottischem Raucherlachs 20.-
mit gebratenen Zanderrickenfilet 20.-
mit gebratener Maispoulardenbrust 18.-
mit gebratenem Kalbsmedaillon 22.-
mit gebratenem Rindsfilet 24.-

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



SALATE

Gemischter Blattsalat 12.-
mit Radieschen, Sprossenmix und gerdsteten Pinienkernen
Dressing nach Wahl: French, Italien oder Champagner-Ahorn

Freienhofsalat 18.-
Blattsalate mit Friichten, dreierlei gerésteten Kernen
und Baumnussen, Champagner-Ahorn-Dressing

Blattsalat nach Art,,Caesar Salat,, 24.-
mit gebratenem Poulet, Croutons und gehobeltem Parmesan

ohne Poulet 19.-
VORSPEISEN
Marinierter weisser Spargelsalat 21.-

mit getriffeltem Popcorn, Balsamico-Erdbeeren, griiner Pfeffer

Thunfisch Tatar 24~

mit Avocado, Mango, Radieschen und Limetten-Ingwer-Sojamarinade

Klassisches Rindstatar

mit Toast und zweierlei Butter Vorspeise 26.-
Hauptgang 34.-

auf Anfrage mit Whisky oder Cognac Vorspeise 28.-
Hauptgang 36.-

SUPPEN

Spargelcremesuppe 18.-

Garnelen, Erbsen

Tagessuppe 12.-

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



FREIENHOF KLASSIKER HAUPTGANGE
Eglifilets gebraten
Salzkartoffeln, Blattspinat und Mandelbutter

Schweizer Angus Rinds-Entrecote
Pommes Frites und Café de Paris

Cordon bleu vom Kalbsnierstilick

42.-

200 g 48.-

46.-

Vorderschinken, Thunerseekise, Pommes Frites, Pfalzer und Riebli

VEGETARISCHE HAUPTGANGE, AUCH VEGAN ERHALTLICH

Tajarin Piomentesi

mit weissem Spargel und Triffelcreme

oder

mit weissem Spargel und Olivendl mit Truffel

Weisser Spargel mit Salzkartoffeln
Morchelcremesauce (vegan)

32.-

48.-

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



DESSERT-VARIATIONEN AUS UNSERER PATISSERIE

Creme Brilée 16.-
mit frischen marinierten Beeren

Rhabarber-Pistazien Zylinder 18.-
Rhabarber Kompott, Rhabarber Sorbet, Milch-Buttercrumble,
Pistazien Chantilly

Schokoladenhaselnuss Pavé 16.-
Schokolade, Caramel, Haselnussbisquit

Eiskaffee 14.-
Espresso, Kaffeeglace, Baileys Likor, Rahm

Bubble-Cheesecake vegan 15.-
mit gemischten Beeren, geslisste Safrancreme

Kleine Naschereien zum Kaffee
Pralinen: Himbeere, Salz-Caramel, Grand-Manier, Baileys und Kaffee

Maccarones: Kokosnuss, Pistazie
pro Stk. 2.50

Kase Variation 1209 22.-
mit Frichtebrot & hausgemachtem Feigenkompott

Unsere Eissorten
Erganzt mit Glace von der Gelateria Briderli

Vanille
Kaffee
Schoggi (vegan)
Joghurtglace
Mango (vegan)
pro Kugel 4.-
zusatzlich Rahm 1.50

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



DEKLARATION UNSERE PRODUKTE SOWIE UNSER BROT STAMMEN
VORWIEGEND AUS SCHWEIZER HERKUNFT UND PRODUKTION

Wir arbeiten mit den folgenden Partnern zusammen:

Stadtmetzgerei Muster Thun
Fleisch- und Wurstwaren

Michel Comestibles Unterseen
Fleisch, Fisch, Geflligel und weitere regionale Produkte

Comestibles Fritz Gertsch AG Thun
Fisch, Wild, Gefliigel und weitere regionale Produkte

BEO Friichte und Gemiuse AG Zweisimmen
Gemuise, Frichte und Milchprodukte

Fideco AG Murten
Fleisch & Fisch

Espro Sprossen Uetendorf
Sprossen, Bliten und Pilze

Backerei Ryser Hiinibach
Tischbrotli, Kleingeback und Brotwaren

Kaserei Amsoldingen & Chasbueb Bern

Gelateria Briderli Thun
Glace und Sorbet aus Leidenschaft

Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MWST



